Semaine n°35 - du 29 Ao(t au 04 Septembre 2022

LUNDI

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

SAMEDI

#8” Ansamble

UNE RESTAURATION SAINE & NATURELLE

———— AU PLUS PRES DES TERRITOIRES ———

DIMANCHE

Carottes rapées

Concombre vinaigrette| Céleri mayonnaise Rosette Tomates vinaigrette Cake aux olives vinaigrette Paté de Campagne
. . . Sauté de porc au Filet de lieu sauce aux . ,
Rougail de saucisse Poulet roti aux herbes P | N Boudin Sauté de boeuf
Spaghetti a la carame capres
5 bolognaise
s Semoule Frites Farfalles Ratatouille Purée Haricots verts
Tome blanche Emmental Brie St Paulin Tome grise Fourme d’Ambert Mimolette
. X . . Compote pomme . _ s s
Corbeille de fruits Pot de glace Corbeille de fruits pfraisl::a Gateau au chocolat Entremet praliné Chou a la creme
A ANNIVERSAIRE . .
Madeleines Compote VIENNETTA Compote Madeleine Compote Galette St Michel
Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes Potage de légumes
Omelette
) . . Boules beeuf au . . 28 .
Sauté de volaille campagnarde (P. de | Croquette de poisson aorika Quiche aux légumes Bouchée a la reine Jambon
terre lardons oignons) S
o«
O . 7 . 7 ALz 7 7 .
Y Carottes persillées A Epinards Béchamel Poélée Campagnarde *Ex Salade verte Purée de céleri
Laitages Laitages Laitages Laitages Laitages Laitages Laitages
. . . . . . Fromage blanc a la . . . .
Riz au lait Corbeille de fruits Mousse noix de coco Semoule au lait Corbeille de fruits Corbeille de fruits

PA

vanille

LES RECETTES ET COMPOSITIONS

Les viandes de beeuf, de porc et les volailles sont d'origine frangaise




